Predstavujeme drzitele regionalni znacky Kvalita z Hlinecka (dil ¢trnacty) J._

> >
Certifikovana znackou Kvalita z Hlinecka byla Kolekce mléénych vyrobkii: Cerstvy farmarsky syr (Cisty, o
s prichuti — pazZitka, cibulka, feferonka, ¢esnek, medvédi cesnek, ©
pepi), Cerstvy tvaroh, Kefir, Jogurt, Polotvrdy syr 7 7 O
, (1 ‘nec
Vyrobce: Petra Horackova

Pani Horackova vyrabi mlééné produkty na malé rodinné farmeé v Rychnové od roku
2012. Majitelé zakoupili statek v roce 2006 a prestavéli ho do nynéjsi podoby za
ucelem chovu potravinafskych zvifat, koni, agroturistiky s ubytovanim a vyrobou
mléénych produktl. V soucasné dobé chovaji na farmé drubez, kraliky, ovce, kozy,
kon¢, masny a mléény skot. Mléko na vyrobu ziskava majitelka od krav z farmy.
Z certifikovanych vyrobki predstavime blize dva zastupce: Polotvrdy syr je vyrabén
z pasterizovaného mléka, za pomoci sytidla se ziskd syfenina, kterd se pozvolna kraji
na drobné zrno a dohtiva se. Po vysusSeni zrna se syfenina vklada do forem a 24 hodin
lisuje. Po vylisovani se syr vlozi do solné lazné na 24 hodin a necha se zrat minimalné
tfi mésice v teploté 15 °C pii minimalni vlhkosti 85%. Cerstvy farmaisky syr je vyrabén v riznych piichutich dle sezénni
dostupnosti vlastnoru¢né vypéstovanych bylinek a koteni. Mléko se pasterizuje, necha se vysrazet pomoci syfidla na tuzsi hmotu
a tou se poté plni formy, kde syr odkapava a pravideln¢ se otaci. Za 24 hodin se syr nasoli a mize se konzumovat. S produkty pani
Horackové se mizete setkat na jarmarcich v Hlinsku nebo si je zakoupit pfimo na Farmé pod kopcem v Rychnove.

Podrobné udaje o jednotlivych certifikovanych vyrobcich a sluzbach naleznete na www.mashlinecko.cz v zaloZce
Kvalita z Hlinecka. Bc. Hana Rouhova, MAS Hlinecko
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