
Certifikována znaèkou Kvalita z Hlinecka byla Kolekce mléèných výrobkù: Èerstvý farmáøský sýr (èistý, 
s pøíchutí – pažitka, cibulka, feferonka, èesnek, medvìdí èesnek, 
pepø), Èerstvý tvaroh, Kefír, Jogurt, Polotvrdý sýr

Výrobce: Petra Horáèková

Paní Horáèková vyrábí mléèné produkty na malé rodinné farmì v Rychnovì od roku 
2012. Majitelé zakoupili statek v roce 2006 a pøestavìli ho do nynìjší podoby za 
úèelem chovu potravináøských zvíøat, koní, agroturistiky s ubytováním a výrobou 
mléèných produktù. V souèasné dobì chovají na farmì drùbež, králíky, ovce, kozy, 
konì, masný a mléèný skot. Mléko na výrobu získává majitelka od krav z farmy. 
Z certifikovaných výrobkù pøedstavíme blíže dva zástupce: Polotvrdý sýr je vyrábìn 
z pasterizovaného mléka, za pomocí syøidla se získá sýøenina, která se pozvolna krájí 
na drobné zrno a dohøívá se. Po vysušení zrna se sýøenina vkládá do forem a 24 hodin 
lisuje. Po vylisování se sýr vloží do solné láznì na 24 hodin a nechá se zrát minimálnì 

tøi mìsíce v teplotì 15 °C pøi minimální vlhkosti 85%. Èerstvý farmáøský sýr je vyrábìn v rùzných pøíchutích dle sezónní 
dostupnosti vlastnoruènì vypìstovaných bylinek a koøení.  Mléko se pasterizuje, nechá se vysrážet pomocí syøidla na tužší hmotu 
a tou se poté plní formy, kde sýr odkapává a pravidelnì se otáèí. Za 24 hodin se sýr nasolí a mùže se konzumovat. S produkty paní 
Horáèkové se mùžete setkat na jarmarcích v Hlinsku nebo si je zakoupit pøímo na Farmì pod kopcem v Rychnovì.
Podrobné údaje o jednotlivých certifikovaných výrobcích a službách naleznete na www.mashlinecko.cz v záložce 
Kvalita z Hlinecka. Bc. Hana Rouhová, MAS Hlinecko

Pøedstavujeme držitele regionální znaèky Kvalita z Hlinecka (díl ètrnáctý)
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