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Kvalita z Hlinecka

Iveta Kopajova

Delikatesy z farmy

Kozi farma v Prosetiné vznikla v roce 2011 a vénuje

se chovu hnédych kratkosrstych koz a Sifeni tohoto

Ceského plemene mezi chovatele. Na farmé zpracovavajf
kozi mléko, ze kterého vyrabi Siroké spektrum mléénych

pochutin. Mezi né patfi syry balkanského typu v rliznych variacich, syrovatkovy
syr — urda, brynza, jogurty nebo unikatni kozi zmrzlina.

VSechny pochutiny jsou vyrobeny z koziho mléka od koz vlastniho chovu.
Na farmé Zije pres tficet hnédych kratkosrstych koz a kazdy rok se narodi okolo
padesati kéizlat. Na farmé se také poradaji exkurze pro détské kolektivy o chovu
zvifat a zpracovani mléka.

S mléénymi vyrobky z kozi farmy se mizete setkat na jarmarcich a trzich
v Hlinsku, na Veselém Kopci nebo dalsich trzich po celé Ceské republice. Vyrobky
si mdZete objednat telefonicky, e-mailem, osobné na farmé v Prosetiné nebo
v kamennych obchodech v Kovarové, Hefmanové Méstci ¢i v Pardubicich.

Certifikovany znackou , Kvalita z Hlinecka" byly nize uvedené produkty:
Kolekce mléénych vyrobki z koziho mléka

o Cerstvé kozi syry balkdnského typu ve variantach
(syr prirodni, s ¢esnekem, bazalkou, ofechy, chilli, brusinkami,
korenéné bylinkovou smési, pikantni smési nebo medvédim ¢esnekem)

o Syrovatkovy syr — urda
e Brynza
e Kozi zmrzlina — vanilkova, jahodova, s lesnim ovocem, kdvova, matova

Kontakt:
Iveta Kopajova
Kozi farma Prosetin

Prosetin 122

539 76 Prosetin

Tel.: 734 158 408

E-mail: srek.reklama@centrum.cz
a Facebook: Kozi farma Prosetin
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VSechny certifikované vyrobky jsou vyrobeny vyhradné z mléka zvifat vlastniho
chovu.

Kozi syry — mléko se pasteruje a necha se vysrazet pomoci syfidla na tuzsi
hmotu. Do vysrazené hmoty se mohou pridat pfisady k jeho ochuceni (¢esnek,
bylinky, kofeni nebo orechy), poté se plni do formicek, které maji na spodni
strané otvory, aby mohla vytékat syrovatka. Ve formickach syr odkapava nékolik
hodin. Nasledné se zabali do félie a v ni se bud’ syry nechaji zrat nebo se pro
udrZeni trvanlivosti vakuové uzaviou.

Syrovatkovy syr (urda) — syr ze syrovatky a ma bilou roztiratelnou konzistenci.
Brynza — vyzraly kozi syr, pomlety, osoleny a do hladka utreny.

Kozi zmrzlina — smés koziho mléka, cukru a pfisad. Slehé se do konzistence
kopeckové zmrzliny.

Vyrobky ziskaly nékolikrat certifikat MLS Pardubického kraje, ochucena kozi urda
ziskala prvni misto v Narodni soutézi malych vyrobcl syra a ochuceny kozi syr
se umistil na tfetim misté na soutézi chovateld koz a ovci na Slovensku.

/ \ AMAS

e cﬂ. Katalog certifikovanych produktd vydava \L H I I n e c ko

MAS Hilinecko ve spolupraci s méstem Hlinskem
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