R A
Kvalita z Hlinecka

Rucni mlynek ha semena MELSI

MELS] véechng, MELST Cerstve

Kvalitou z regionu Hlinecka byla ocenéna vyroba a unikdtni konstrukee
ru¢niho mlynku ,MELST", ktery je vyuZitelny v kazdé kuchyni.

Pohon techniky lidskou rukou je ,nejstarsim matorem", kterd nepotfebuje jiné zdroje
energie. Je pro Clovéka pfirozeny. Dfive byly v kazdé domacnosti réizné rucni miynky,
které hospodyné pouzivaly na mleti rliznych surovin. Postupem €asu tyto vSechny miynky
nahradily elektrické pristroje. V souCasnosti se ale tradice rucné a cerstvé namletych
a ihned pouzitelnych surovin do modernich domacnosti vraci.

Rodina pana Pavla Splichala pouzivala pro svou potiebu dlouhd Iéta ruéni mlynek zahranicni
vyroby, ke kterému vSak méla béhem jeho pouzivani nékolik vyhrad. A tak se pan Splichal se
svou letitou praxi technologa ve vyvoji elektrospotrebicl rozhodl vytvofit viastni konstrukci
univerzalniho ru¢niho mlynku. Vyvoj nového miynku a jeho ovérovani v praxi trvalo pres
dva roky. Mlynek je konstrukéné a materidlové resen tak, aby vyhovoval narocnym
uzivateltim a bezchybné slouzil nékolika dalsim generacim tak, jak to u podobnych miynkd
byvalo zvykem za ¢asli naSich babicek. Umi namlit mak do tésta na babovku nebo na
posyp Svestkovych knedlikéi, pripravit smés koreni do vanocnich pernickd, vytvofit z ovsa
Cerstvé ovesné vlocky nebo zpracovat drobné Iusténiny na mouku a do pokrméi semena
i dalsi koreni. Néktefi uzivatelé ho vyuzivaji i na mleti cerstvé kavy.

Kazdy vyrobeny kus je origindlem s oznacenim Cisla vyroby. Pfi vyrobé prevazuje rucni
prace. Mlynek dokaze Setrnym zplisobem zpracovat Siroky sortiment surovin, snadno
se udrzuje a v neposledni fadé je designovym vyrobkem v kuchyni z vysoce kvalitnich
prirodnich materiald.

Konstrukce mlynku zarucuje spolehlivost, bezproblémovou obsluhu a snadnou Udrzbu.
Jde nejen o ekologicky Setrny produkt pro zdravy Zivotni styl, ale i o pomocnika, ktery je
v kazdé domacnosti ozdobou.

Certifikovan znackou ,Kvalita z Hlinecka" byl nize uvedeny produkt:

o Rucni mlynek na semena MELSI .
melsi.cz
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Kontakt:
Ing. Pavel Splichal

Zitna 1485

539 01 Hlinsko

Tel.: 725 601 759

E-mail: info@melsi.cz
A www.melsi.cz
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Kvallta Z Hllnecka

Mlynek MELSI je rucni kuchyrisky strojek na vyrobu viocek, mleti mouky, drceni semen
a koreni.

Jeho univerzalni vyuziti umoziiuje Setrnym zplisobem zejména zpracovat:

« obiloviny (oves, pSenice, Spalda, Zito, pohanka, ryze, kroupy, slzovka, ...)

o lusténiny (Cervena ¢ocka, fazole mungo, ...)

» semena (mak, sezam, len, slunecnice, dyné, konopi, ostropestrec, ...)

« koreni (kmin, hebicek, badyan, hor¢icné seminko, nové koreni, ...)

Pfevod ozubenymi kolecky zarucuje 100% funkci mleti. Kluzna loZiska zajistuji snadné
mleti bez odporu. Vysypka pfimo pod mleci komorou usnadruje udrzbu miynku. Pro
VEtsinu surovin vyhovuje univerzalni nastaveni. Tloustku drcenych semen Ize regulovat.
Drevéné dily mlynku jsou vyrobeny z masivniho buku a jsou osetfeny Inénym olejem
lisovanym za studena. Mleci mechanismus je vyroben ze zdravotné nezavadné
potravinarské oceli.

Mlynek je urcen pro kazdého, komu zalezi na kvalité pfijimané stravy. Mlynek umozni
pripravit Cerstvou surovinu v mnoZzstvi, jaké momentalné potfebujete, pricemz zdistanou
zachovany vsechny dleZité Ziviny, které se v obilninach, kofeni a semenech nachazeji
jen v Cerstvém stavu.

Zdrava strava z Cerstvé namletych obilovin, semen i vonavého kofeni zpracovaného
na mlynku spliiuje pozadavky moderni kuchyné. Nabizi ziskani nejen jedinecné chuté
pokrmu, ale vitality, vykonnosti, zdravi a krasy.
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MAS Hilinecko ve spolupraci s méstem Hlinskem
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