


uz mne sice znate z prvnich dild casopisu pro déti
z naSeho regionu, ale radéji se jesté jednou pfedstavim
pro ty, ktefi se se mnou jesté nesetkali. Jmenuji se Slavek
Strakaty a rad bych vim, détem z naseho regionu, ukézal
tradice, zajimavosti, krasnou pfirodu a historii naseho

Uzemi. Zabrousime také ale do soucasnosti a chceme
détem, které na Gzemi regionu Mistni akéni skupiny Hlinecko ziji, ukazat, co
v§echno mohou doma vidét, kam se vydat tfeba na vylet nebo na prochazku.

V minulém disle jsme se zabyvali chovem véel a vyuzitim medu. Déda Lada
z Medkovych Kopcti nam vysvétlil chov véel v minulosti i dnes a odesli jsme
domu s receptem na medové pernicky a sklenici véeliho medu.

Dnes si pfiblizime zase jiné femeslo, a to pivovarnictvi. Ma totiz dlouholetou
tradici a vafeni piva patfi k femesliim, které se na Hlinecku drzi jiz vice nez sto
let. A pravé tradici tohoto femesla a jeho historii bych vam, déti, rad predstavil.

A protoze je mozné se do hlineckého pivovaru zajit podivat na prohlidku, kde
vam pravodci vysvétli, co se k ¢emu vlastné pouziva a provedou vas celym
pivovarem, rozhodl jsem se, Zze se na prohlidku vydam také ja a vSechno, co
uvidim, vim povim.
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Vyslednym produktem kazdého pivovaru je pivo. Pivo je slabé alkoholickym
napojem, ktery pilo lidstvo od nepaméti. Je vyrobeno zkvasenim chmeleného
cukernatého roztoku. Kdo pivo v historii vynalezl, se dnes mtizeme uZ jen
domnivat.

Neékteré prameny hovoii o tom, Ze bylo vynalezeno vlastné nahodou, a to jiz
nékolik tisicovek let pfed nasim letopoctem. Nékdo z nasich predkd zapomnél
misku s obilnou kasi{ mimo své obydli. Do misky se za desté dostala voda,
potom na ni zasvitilo horké slunce, a tak smés sama vykvasila. Primitivaimi
kmeny byl objev procesu kvaseni oznacovan jako druhy ohen a bozsky dar. Je
velice pravdépodobné, Ze proces kvaseni byl objeven nezavisle v riiznych ¢astech
svéta. Od této udalosti byla ale k dnesnimu pivu v lahvich nebo sudech jesté
dlouha cesta. Pivo se tak zacalo diky objevu procesu kvaseni vyrabét nezavisle
ve vSech koutech svéta.

K vyrobé piva potfebujeme cukerny roztok a ten v Ceské republice ziskdvame
ze sladu, ktery se vyrabi z je¢mene. Ale napfiklad v Némecku se mimo sladu
ziskéava i z pSenice, v Severni a Jizni{ Americe nebo u nasich madarskych sousedu
se pfidava podil kukufice, v Brazilii brambory, v Mexiku agave a v Africe kofen
tropické rostliny maniok.

Ptiradite, déti, spravné obrazky ke spravnym ndzvium surovin?

agave brambory maniok kukufice pSenice




Pivo se dnes vyrabi v mnoha pivovarech na svété. Historie jeho vyuzivan{
a vyroby je protkdna mnoha zajimavostmi, o kterych se mutZeme dodlist

v knih4ch.

V dobé velmi castych puasta bylo pro mnichy v klasterech dilezité uznani
piva jako doporuceného postniho napoje. Stejné jako napriklad rybiho masa.
Ve stfedovéku, v dobé, kdy bylo lidstvo diky $patné hygiené ohroZzeno mnoha
nakazlivymi a rychle se ${ficimi chorobami, se pivo nabizelo dokonce détem.
A to nejspise proto, ze v tehdejSich podminkach bylo pivo jako vareny napoj
vyhodnoceno jako zdravéjsi, nez voda z nékterych zdroju, jejiz Spatna kvalita
méla za pric¢inu epidemie, nemoci a vysoka tmrti. To je dnes zcela nepfipustné,
protoze pivo je fazeno mezi alkoholické ndpoje zakdzané podavat osobam do
osmnacti let.

Pivovar v Hlinsku byl vybudovan mezi poslednimi pivovary v Rakousku-
Uhersku, a to v roce 1913, spole¢nosti s ndzvem Spolecny pivovar v Hlinsku.

Za sto poslednich let, od roku 1913 do dnesnich dn@ prosla nase zemé
bouflivym historickym a politickym vyvojem, ktery mél velky vliv na rozvoj

podnikani a femesel na tzemi Hlinecka, tedy i na pivovarnictvi.




Rakousko-Uherskou monarchii po obdobi prvni svétové
valky vystfidala prvni Ceskoslovenska republika v roce

1918, nésledovala ji némecka okupace a druhd svétova
vélka, dlouhé obdobi socialismu a vznik Ceskoslovenské
socialistické republiky, sametova revoluce v roce 1989
a rozpad Ceskoslovenska a vznik Ceské republiky
v roce 1993. V celém tomto obdobi pivovar vlastnili
razni majitelé a politicky vyvoj nasi zemé a jeji
riznd uspofddani tak méla zakonité vliv i na
rozvoj pivovaru v Hlinsku. Hlinecké pivo ale

znali jiz prapradédeckové dnesnich skolnich déti.

Dokazes vypocitat, kolik by bylo dnes prapradédeckovi Slavka Strakatého,
kterému je dnes patnict let za predpokladu, ze délku jedné generace
budeme pocitat vzdy dvacet pét let? Pokud jsi uhodl, jsi Sikovny poctaf.
Zkus si spravny vék prapradédecka ovérit v nasledujici doplnovacce.

Tajenka

L. Surovina na vyrobu piva.

2. Vyzivny odpad z varny.

3. Zakladni tekutd surovina v pivovaru.

4. Vysledny vyrobek z pivovaru.

5. Mistnost, kde se vaf{ pivo.

6. Misto, kde se pivo staci do lahvi.

7. Obil{ dulezité pro vyrobu piva.

8. Osoba zodpovédna za vyrobu piva.

9. Surovina dulezita k procesu kvaseni.
10. Nédoba, ve které pivo odpociva pred stacenim.

Pokud se ti nepodari tajenku vylustit, pfecti si dalsi stranky, a pak se k ni vrat.




A z jakych zdkladnich surovin se pivo v hlineckém pivovaru vyrabi dnes?

Vyrobit pivo je celkem slozity akol a hlavné zabere del$i dobu. Neni to jako doma
pfipravit polévku k obédu. K vyrobeni piva je potfeba nékolika ingredienci -
surovin, spousta ¢asu, spousta prace a energie. Zakladem pro vyrobu piva jsou
étyfi suroviny: voda, chmel, slad a pivovarské kvasnice.

1. VODA

Pivo ale nemtizeme vafit z jakékoliv vody, musi mit vhodné sloZeni. V hlineckém
pivovaru se pouziva tradi¢né voda z Hamerské pfehrady. Tato kvalitni pitna
voda je dodavana do mnoha domacnosti na Hlinecku.

Pani malifka zapomnéla na obrazku Hamerské prehrady domalovat vodu,
a tak vypada prehrada jako prazdna. Napravis to a zvladnes ji saim dokreslit?



2. SLAD

Dalsi dtlezitou surovinou je slad. Vyrabi se z je¢mene, ktery se
péstuje specialné pro vyrobu piva. Kdyz se je¢men sklidi, odveze
se do sladovny. Poté se dukladné namoci, aby do sebe zrna
nasala vodu, a potom se umisti na humna. Humna jsou velké
mistnosti s betonovou podlahou, na kterou se zrna rozvrstvi.
Je¢men se pak obraci, aby se k nému dostal vzduch a zrntiim
narostly klicky. A kdyz narostou klicky do té spravné velikosti,
ususi se a ve specidlnim stroji se mu odlamou klicky. A mame
hotovy slad!

Hlinecky pivovar byl vystavén od pocatku jako pivovar bez
sladovny. Slad se tedy musi do pivovaru dovazet.

3. CHMEL

A aby bylo pivo dobré, nesmime zapomenout ani na chmel. A co je to ten
chmel? Je to rostlinka, kterd mtze nartst az pét metrt do vysky a jeji kofeny
mohou byt jesté delsi. Chmel se péstuje na polich, kterym se fikd chmelnice.




Na chmelnicich pak stoji vysoké sloupy, které jsou nahofe spojeny silnymi
draty. Z nich visi vodici dratky, které jsou pfipoutané k zemi. Kdyz chmel
zalne rist, zachyt{ se jich svymi chloupky a roste pak po dratku vzhtru, kde
po néjaké dobé vykvete. Kvéty chmele se proménuji ve chmelové hlavky, které
se pouzivaji pfi vafeni piva. Cesk4 republika se mie pochlubit tim nejlep$im
chmelem, ten se u nds péstuje jiz pfes tisic let. V hlineckém pivovaru se pouziva
odrtda Zatecky poloranny Cervendk.

Dokazes péstitelim chmele trochu pomoci? Vsechny rostlinky nevyrostly
tak, jak by si péstitelé prali. Dokresli chybéjici irodu chmele na jednotlivych
dratcich tak, aby chmelnice byla plna a péstitel byl s tirodou spokojen.

Nezapomen, Ze chmel se okolo dratka otadi dokola.

V minulosti, kdy jesté nebyly tak kvalitni stroje na sbér chmele, jezdili ¢asto
studenti stfednich a vysokych skol o prazdninach chmel na nékolik tydn Cesat.
Nejdfive to bylo ru¢ni Cesani, pozdéji Cesani strojové na Cesackach.

Zeptej se svych rodi¢a nebo prarodicu, jestli védji,
co to byla chmelova brigada a zda se ji nékdy zaGcastnili.




4. PIVOVARSKE KVASNICE

Posledni surovinou, potfebnou k vyrobé piva, jsou pivovarské kvasnice. Jsou
specidalné vyslechténym druhem kvasnic, kterym se dafi v chladu a nevadi jim
chmelové hotkost.

Pivovarské kvasnice maji vSak daleko $ir$i vyuziti. Jsou zdkladem mnoha
vyzivovych doplikt a pfipravka a stile Castéji jsou nazyvany bio lé¢ivem
21. stoleti. Obsahuji mnoho vyzivnych latek a vitamind, které maji pozitivn{
vliv na organismus ¢lovéka i zvirat.

Tak, v§echny suroviny, potfebné k vyrobé piva, jsme si jiz predstavili.

Nyni se pustime do samotné vyroby, abychom zjistili, jak se vlastné v Hlinsku
pivo varfi.

VARNA

Varna je srdcem pivovaru, tady vyroba piva zacina.

Rozemlety slad se smicha s teplou
vodou, uvafi a pfecedi. Vznikne

tak sladouckd sladina. Aby byla
sladina ¢ird a dostatecné sladka,

k tomu se pouzivaji scezovaci
kohouty a korytko.

To, co potom zbude na dné,
je mlato. Ale ani tento odpad
z vyroby piva neni nevyuzit. Mlato
patfi k vyhleddvanym krmivim
pro zvifata.




Pouziva se jako krmivo pro kravy nebo napfiklad
v chovnych rybnicich ho maji moc radi kapfi i rybafi,
protoze kapfici po ném rychle rostou.

Kesladiné se potom pfida chmel, ktery pivu dodava chut
a necha se povafit, az vznikne mladina. Tohle vSechno
trva devét hodin. Kdyz chtéji v pivovaru vyrobit silnéjs{
pivo, stalf jen pfidat vic zdkladnich surovin. Mladina
se vycisti od kalu, ochlad{ se, pridaji se do ni kvasnice
a tece dale na spilku do kvasnych kadL.

Pavodni varni souprava v hlineckém pivovaru
pochdzi z roku 1924. V roce 2004 byla kompletné
modernizovdna a umozfiyje vafit tfi varky v prabéhu

dvacet ¢tyfi hodin. Vafi¢ tak za jeden den dokdze pfeménit sedm a pul tuny

je¢menného sladu na Ctyfistapadesat hektolitrt nddherné vonici mladiny. Pivo

putuje v pivovaru k dal$imu zpracovani damyslnym systémem potrubi.

Vybarvi druhou polovinu trubek podle prvni ¢asti.




SPILKA

Spilka je Casti pivovaru, ve které probihd kvaseni piva. Spilka je tvofena novymi
modernimi klimatizovanymi prostorami. Najdeme tam i nové technologie, které
umoznuji lépe fidit proces hlavniho kvaseni. KdyZz se mladina s kvasnicemi
dostanou do spilky, uloZi se do kvasnych kad{. Kvasnice jsou vlastné takovi malinkat{
tvoreckové, keeff se zivi cukrem. Toho je v mladiné spousta. A cukr potom pfetvori
na alkohol. Pfi kvaseni také vznika plyn, ktery vytvori pénu piva. A protoze kvasnice
potfebuji na pfeménu cukru v alkohol spoustu energie, vytvari i teplo. Tim se celd
smés zase zahfeje. Kvaseni trva dlouho, od tydne po dvanact dni.

Kvasnice nam poslouzily, pivo uz ma hezkou pénu. Ale co s nimi ted? Pfece je
nevypijeme. Nastést{ si s tim v pivovaru umi poradit. Pivo rychle zchlad{ a kvasnice
si sednou na dno. Mladé pivo, jak se smési v této chvili fika, se preerpa do tanka.
Kvasnice, které zbudou na dné, se posbiraji, vycisti a pouZziji jesté dvakrat. Mladé pivo
musi jesté dvacet az padesat dnt zrat ve velkych nerezovych sudech, kterym se dnes
fika tanky. Dfive se pouzivaly v pivovarnictvi dubové sudy o objemu tisic az deset tisic
litry, ve kterych pivo zralo. Vyrobci sudt pobijeli své dilo Zeleznymi obrucemi. Sudy
s mens$im objemem pak pivovarnici rozvazeli po okoli. Sklepy, ve kterych sudy s pivem
staly, se chladily ledem, ktery v zimé ledafi vyfezavali ze zamrzlych rybnikd.
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Vi3, jak se jmenoval femeslnik, ktery vyrabél sudy, becky nebo kadé?
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CTIVO
FORTE
LETCI
KEBAB
KOLEM
KRECCI
KYSNA
ODPOR
OCHOZY
OPORKA
OZVUK
POSTY
RAJCE

RODEO
SBORKA
SCHODY
SLOTY
SPRAS
SRPOS
STADO
STISK
SIPEK
TERCE
VISEN
VZOREK
ZPRED




LEZACKY SKLEP

Tady najdeme tanky s mladym
pivem. Tank je velka nddoba, kterad
je velmi dobfe uzavfend, takze z ni
nemohou unikat plyny.

Ty jsou pro dal$i praci s pivem
dalezité. Mladé pivo, které je
v tancich uzaviené, porad jesté
trochu kvasi. Jak uZ vime, vznika
pfitom plyn, ktery utvofi nejen
pénu, ale i bublinky. Pravé kvali
bublinkdm nesmiz tank uniknout
zadny plyn. Kdyz je ho tam hodné,
zalne prosycovat mladé pivo.

Od této chvile se musi s pivem pracovat pod
tlakem, aby z néj bublinky nevyprchaly. Doba
leZzen{ zalezi na druhu piva. Deset procent asi
dvacet dnt, dvanact procent tficet az Ctyficet
dnli, patndct procent vice nez Ctyficet az
padesét dnu.

FILTRACE

Abychom se zbavili kald a zbylych kvasnic,

musime pivo filtrovat. To znamend, Ze ho
vycistime tak, aby bylo ¢iré. Dnes ma filtrovani
na starosti pocitad, ktery kontroluje, Ze je pivo
spravné vycisténé.




STACIRNA

Tak, a pivo je hotové! Ale predtim, nez
si ho bude moci nékdo koupit, musi
se jesté stocit. Stadi se bud do suda,
velkych nerezovych nadob, do kterych
se vejde az padesat litra piva nebo do
lahvi, na které narazite v obchodé.
Lahve se zazatkuji, a pak uz na né stadi
jen nalepit etikety, aby zdkaznici védéli,
jaké pivo si kupuji.

EXPEDICE

Sudy i lahve se v§ak musi ddle nékde
skladovat. K tomu slouzi expedice.

Z expedice potom pivo putuje
k zdkaznikiim, do obchod a do

restauraci.

Tak, a jsme na konci

prohlidky.

V hlineckém pivovaru
ale kon¢i prohlidka az
v pivovarském muzeu.

V muzeu lze shlédnout
historické  pfedméty
pouzivané pro vyrobu
piva a staré etikety.

Dospéli také mohou
pivo ochutnat.



Pani kreslifka zachytila Slavka Strakatého pri navstévé muzea.

Omylem se ji tam ale vloudily exponaty, které do pivovarnického muzea
rozhodné nepatfi. Odhalis, které to jsou?




Pivo v sudech nebo lahvich vSak neni jedinym vysledkem soucasného
pivovarnictvi. Dnes se vétsina vyrobcl piva snazi vyuzit pozitivnich latek piva
k vyrobé dalsich produkti.
Na mnoha mistech Ceské
republiky jiz najdeme pivni
lazné a koupele v pivu. Jejich
ucinek je blahodarny na plet
i na organismus. Koupele
slouzitakék odpotinku. Casto
se vyrabi i pivni kosmetika,
od raznych druhd mydel,
Samponit nebo sprchovych

gela.  Utinky  nékterych

latek, které se pro vyrobu
piva pouzivaji, jsou zkratka
nepopiratelné.

Jiz mnoho let se vyrabi napfiklad pivo s nizkym obsahem alkoholu, a to je
povoleno pouzivat dokonce pfi praci v zaméstndni, ale za velmi pfisnych
podminek a pouze u nékterych druh@t profesi u pracovnikt v provozech
s vysokou teplotou, jako jsou huté, slévarny, sklarny a dals$i horké provozy.
Jinak je piti piva v pritbéhu pracovni doby (i pfed nastupem do prace) zakonem
pfisné zakdzano. Prece jen je pivo alkoholickym ndpojem a v praci nemd co
délat. Dnes jsou namétkové testy zaméstnancti na poziti alkoholu bézné ve
vSech profesich. Stejné tak neni mozné po piti piva fidit auto nebo jet na kole,
to zase hlida dopravnf{ policie.

Dodavku vitaminu B prostfednictvim piti piva (ZDE POZOR — pouze pro
dospélé a v rozumné a limitované mife, nebot nezapomefime, Ze pivo je
alkoholickym napojem) doporucuji i lékafi nékterym pacientim. U nékterych
zdravotnich potizi mize mirnd konzumace piva puasobit skute¢né pozitivné
a na nékteré pacienty i jako lék.

Vyuziti piva a surovin, ze kterych se pivo vyrabi, je tedy velmi rozmanité. Stale
y ) y y > ) y
plati dvé krasna Ceska prislovi: Vylusti je v nésledujicich hddankach.




Vylustéte si prvni tradi¢ni pfislovi.
Pro doplnéni poli¢ek doplnovacky vyuzijte pouze nazvy obci
z iizemi Mistni akéni skupiny Hlinecko

Trhova
Kamenice

Vseradov

Tajenka: sl




Musim vam, déti, také Fict, e Ceska republika dr{ prvni misto na svété nikoli
ve vyrobé piva (zde jsme na sedmndctém misté), ale ve spotfebé piva na osobu
za rok. Je to asi sto Sedesat litrti. Pokud si uvédomime, ze kalendafni rok md
365 dna, tak to pfiblizné znamend az jedno vypité ptllitrové pivo na jakéhokoli
ob¢ana Ceské republiky za rok. Musime si ale uvédomit, %e déti a mlddeZ do
osmnacti let maji piti piva zakdzano a stejné tak i star$i lidé v dachodu, ktef{
uzivaji rizné léky, se vétsinou pravidelnému piti piva vyhybaji.

To tedy znamena, Ze néktefi obcané Ceské republiky ve véku dvaceti az Sedesati
let piji i nékolik piv denné, néktefi v§ak naopak piji pouze nékolik piv za rok.

Pfesna (isla ale nezndme. VSichni vSak vime, Ze konzumace ¢ehokoli, at jsou
to sladkosti, alkohol nebo drogy, je zavisld na kazdém jediném clovéku zvlast
a samostatné. Nikomu neni zadnym zdkonem nafizeno, co mize nebo nesmi
jist, pit, ¢i uzivat. Dospély ¢lovék tak ma moznost rozhodnout se saim, co bude
konzumovat a svému télu jako kalorie nebo latky dodavat. Pro vSechny plati
stejné podminky a také plati druhé tradi¢ni pfislovi ¢islo, které si vylustéte.

Vylustéte si druhé tradi¢ni pfislovi.
Z osmismérky vyskrtejte nize uvedena slova, ze zbylych pismen dostanete tajenku.

P MEKDIOLY KYTICE LASA

) AUTOKAR  LUNTY

VB I CCTTIBZ S BT VATR A

K REVIRTIYOOS KREV BONY

CHL UOYTTNV S KEMP ZELI

AV ATTRAZTYTUAA|l NI TRETKA

LHANI ELSA

S HN E AV Z E K I VZNOS ATKA

AUTOEKARTLTLN SOBI CHRIE

L K I URTLASY I ANTI STRK

AP SATTINATHTL| OVE vozy

§ ) VRUT VKUS
DEJ STV IN DEJSTVI



Pivovarnictvi na Hlinecku

Jméno autora obrazku:

Mistni akéni skupina Hlinecko

Adresa:
Michova 1121

Hlinsko

Nézev pivovaru v Hlinsku (dopln)

Dnes jsme se diky navstévé hlineckého
pivovaru dozvédéli spoustu zajimavost{
o surovinach, ze kterych se pivo
pfipravuje, o historii naseho regionu
a vyvoji pivovarnictvi v ném, o vyuzit{
piva v raznych oblastech a raznych
formach.

Milé déti, tentokrat nim nakreslete na
pohlednici své anebo Strakackovy zazitky z prohlidky pivovaru.

Na pohlednici pfipiste, jak se jmenuje pivovar v Hlinsku.

Kazdého, kdo nam zasle obrazek, odménime. Autofi tf{ vylosovanych obrazk,
zaslanych na adresu MAS do 15. 7. 2016, obdrzi 2 vstupenky na prohlidku
pivovaru. Tam se uz tési na vasi navstévu.

A kam se vyddme pfisté? Nechte se prekvapit. Je toho jesté moc, co bych vim

chtél ukazat a s ¢im bych vas chtél sezndmit. TéSte se!
Vas Slavek Strakaty




Najdi Slavkovi cestu, aby mohl posbirat vS§echny chmelové sisky.

MAS
Casopis pro na$e déti vydava Mistn{ akéni skupina Hlinecko @, Hlinecko
pod evidenénim &islem MK CR E 22011. Dalsf informace hledej na www.mashlinecko.cz.

Autor odbornych texti Milan Moréavek, autorka obrazkut Jana Dolezilkové, redakéni dprava Olga Ondrackovd, tisk Grafies, a.s.



